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Barbecueén met écht goed vilees doet u natuurlijk samen met

de Keurslager. Wij helpen u graag met advies, bereidingstips en
natuurlijk de lekkerste producten. Heeft u specifieke wensen?
Vraag het ons gerust, wij denken graag met u mee!

POPULAIR

STOKJE KIPSATE

GRILLBURGER

GEMARINEERDE SPEKLAP
BARBECUEWORST

SHASLICK

UIENSAUS EN SATESAUS
VERSCHILLENDE SRUZEN
HUZARENSALADE MET OPMARK
KARTOFFELSALADE MET OPMARK
RRUWKOSTSRLADE :
STOKBROOD MET KRUIDENBOTER
GRATIS DUURZAME BORDEN EN
BESTEK

GRATIS BARBECUE (V.A. 20 PERS.)
THUISBEZORGD V.A. 25 PERS.

per persoon

| SUMMER VIBES

GEMARINEERDE KIPFILET
CROCANTE

WAVE

HAWRISPIES

GEMARINEERDE VARKENSFILET
UIENSAUS EN SATESAUS
VERSCHILLENDE SAUZEN
HUZARENSALADE MET OPMARK

KARTOFFELSALADE MET OPMARK - |

RAUWKOSTSALADE

STOKBROOD MET KRUIDENBOTER
GRATIS DUURZAME BORDEN EN
BESTEK '

M GRATIS BARBECUE [V.8. 20 PERS)

THUISBEZORGD V.A. 25 PERS.

per persoon

Y
Monden, keurslager

KEURSLAGER

Sint Janstraat 38, Sprundel
Tel. 0165-382330
www.monden.keurslager.nl
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DELUXE

CARPACCIOSPIES
VARKENSHARSSATE
GEMARINEERDE BIEFSTUK
LEMON BITE

PULLED PORK

UIENSAUS EN SATESAUS
VERSCHILLENDE SAUZEN

- HUZRRENSALADE MET OPMARK

KARTOFFELSALADE MET OPMARK
RAUWKOSTSALADE
STOKBROOD MET KRUIDENBOTER
GRATIS DUURZAME BORDEN EN

. BESTEK .
GRATIS BARBECUE (V.A. 20 PERS.]
THUISBEZORGD V.A. 25 PERS.

per persoon




GROOT VLEES
VOOR DE ECHTE LIEFHEBBER

PICANHA RIB-EYE
BAVETTE SPARERIB
DIAMANTHARS IWEEDSE RACK
TOMAHAWK LAMSRACK
ENTRECOTE

Graag 3 dagen van te voren bestellen.

VIS
| * GEMARINEERDE ZALMMOOT - - HUZARENSRLADE wer opman
VISPANNETIE KARTOFFELSALADE wer opuak
GAMBASPIESEN RAUWKOSTSALADE

UIENSAUS EN SATESAUS STOKBROOD MET
VERSCHILLENDE SAUZEN KRUIDENBOTER

. . "_-.F.-" i

KIDS
GRILLBURGER

STOKJE KIPSATE
BARBECUEWORST

per persoon

VEGETARISCH

GROENTESCHLIF
VEGETARISCHE BURGER
BROODFAKKEL

per persoon
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CHECK DE |
. KERNTEMPERATUUR! .

:'%E%p_alen, kunt u gebruik maken van -

" kerntemperatuur altijd de punt van de™ : -
- ~thermometer in het hart van het = *

+ - ‘dikste gedeelte van het vlees. :

e \_{r_'agg'uvv Keurslager naar de juiste; =
“«Kerntemperatuur voor het door u
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O de juiste garing van het eten e ** &

een vlees-thermometer. Steek voor de . -+

gekochte vlees.

KERNTEMPERATU.REKI_?;:.
GROOT VLEES

le RUNDVLEES - T
TIT ROOD4BC- OSESSC-GARTOT .
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%, CADEAUTIP

¥ 5 . DE KEURSLAGER
o—— ./,  CADEAUKAART

o BESTEL BBO PRODUCTEN VIR ONZE WEBSHOP! e



