Barbecueén met écht goed vlees doet u natuurlijk samen met de Keurslager. Wij helpen u graag
met advies, bereidingstips en natuurlijk de lekkerste producten. Heeft u specifieke wensen? Vraag
het ons gerust, wij denken graag met u mee!

POPULAIR pakket

) Stokje kipsaté

)} Grillburger

) Gemarineerde speklap

)} Barbecueworst

) Shaslick

) Uiensaus en satésaus

)} Verschillende sauzen

)} Huzarensalade met opmaak

)} Kartoffelsalade met opmaak

} Rauwkostsalade

) Stokbrood met kruidenboter

)} Gratis duurzame borden en bestek
) Gratis barbecue (v.a. 20 pers.)

)} Thuisbezorgd (v.a. 25 volwassen pers.)

per persoon 19-95

SUMMER VIBES pakket

) Gemarineerde kipfilet

) Crocante
(kleine speklapjes op een stokje)

) Wave
(gemar. kipfilet met ontbijtspek)

) Hawaispies

} Gemarineerde varkensfilet

)} Uiensaus en satésaus

)} Verschillende sauzen

} Huzarensalade met opmaak

) Kartoffelsalade met opmaak

} Rauwkostsalade

)} Stokbrood met kruidenboter

)} Gratis duurzame borden en bestek
) Gratis barbecue (v.a. 20 pers.)

)} Thuisbezorgd (v.a. 25 volwassen pers.)

per persoon 2 1 -95

DELUXE pakket

)} Carpacciospies
(gemar. biefstukreepjes op een stokje)

) Varkenshaassaté
) Gemarineerde biefstuk

} Lemon bite
(gemar. kipblokjes met citroen op een stokje)

) Pulled pork
(langzaam gegaard varkensvlees in schuitje)

)} Uiensaus en satésaus

} Verschillende sauzen

)} Huzarensalade met opmaak

) Kartoffelsalade met opmaak

} Rauwkostsalade

)} Stokbrood met kruidenboter

)} Gratis duurzame borden en bestek
) Gratis barbecue (v.a. 20 pers.)

)} Thuisbezorgd (v.a. 25 volwassen pers.)

per persoon 25-95

MET MEER SMAAK GENIETEN




VIS pakket

} Gemarineerde zalmmoot

)} Vispannetje

) Gambaspiesen

) Uiensaus en satésaus

)} Verschillende sauzen

)} Huzarensalade met opmaak
)} Kartoffelsalade met opmaak
)} Rauwkostsalade

)} Stokbrood met kruidenboter

per persoon 26-95

KIDS pakket

)} Grillburger
) Stokje kipsaté
)} Barbecue worst

495
per persoon =

VEGETARISCH pakket

} Groenteburgers
per persoon 10-

) Broodfakkels
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Check de
KERNTEMPERATUUR!

Om de juiste garing van het eten te bepalen, kunt u

gebruik maken van een vleesthermometer. Steek voor de
kerntemperatuur altijd de punt van de thermometer in het hart
van het dikste gedeelte van het vlees. Vraag de Keurslager naar
de juiste kerntemperatuur voor het door u gekochte vlees.
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